
 

 

 
L’Arturo 2019 BIO 

PINOT NERO DEL SEBINO IGT 

 
 
 

 

 

ANNATA: 2019. 

UVE: Pinot Nero.  

ORIGINE: dalla parcella di proprietà Anfiteatro a Cazzago 
San Martino frazione Calino, collocato su una ripida collina 
posta a Ovest-NordOvest. 

TERRENO: suolo morenico profondo con scheletro 
abbondante e stratificazioni di morena e deposito torrentizio. 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot semplice. 

DENSITÀ DI IMPIANTO: 8.000 ceppi per ettaro. 

EPOCA DI VENDEMMIA: nel mese di settembre, con selezione 
visiva dei grappoli e raccolta manuale in cassette. 

VINIFICAZIONE: l’uva viene diraspata sofficemente lasciando 
il 30-40% di acini interi. La fermentazione avviene in 
recipienti di acciaio inox con temperatura lasciata libera di 
oscillare tra 24-26°C, seguita da una macerazione sulle bucce 
di tre settimane. Il vino passa poi in barrique di rovere 
francese, dove avviene la fermentazione malolattica e rimane 
a contatto con le proprie fecce nobili per venti mesi, con 
bâtonnage periodici. 

ALCOL: 13,5%. 

IMBOTTIGLIAMENTO: nel mese di luglio 2021.  

DEGUSTAZIONE: colore rosso rubino carico. Il bouquet è 
intenso e fine, di frutti rossi e neri (amarena, mirtillo, ribes, 
lampone e mora di gelso) e di confettura di ciliegia, con 
leggere sfumature di rosa canina, buccia d’arancia candita e 
stecca legnosa di liquirizia. In bocca è fresco e di buon corpo, 
con una delicata vena acida che regala una buona persistenza. 
Tannini consistenti ma setosi, fini e ben amalgamati.  

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 1998. 
 
 

Prodotto all'origine da Ronco Calino Società Agricola srl 
Adro - Italia - Prodotto in Italia 
Contiene solfiti.  

 
 

 


